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Olio essenziale
Essential oil

Acqua aromatica
Aromatic water

Foglie e piccoli rami
Leaves and twigs

Fiori
Flowers

Radici
Roots

Resine
Resins



LEGENDA | LEGEND

Caldaia | Boiler

Cilindro graduato | Graduated cylinder

Griglia di fondo | Bottom grid

Griglia superiore | Top grid 

Coperchio | Cover
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CODICE

E0134 12 litri 200 300610

CAPACITÀ A (mm) B (mm) C (mm)

ESTRATTORE
SPRING 12 LITRI

EXTRACTOR SPRING 12 LITERS

Termometro | Thermometer6

Buretta di condensazione | Burette condensation7

Collettore | Collector 8
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La ditta si riserva in ogni momento il diritto di intervenire con modifiche tecniche ed estetiche atte a migliorare la qualità dei suoi prodotti. Declina altresì ogni responsabilità per l’uso improprio degli stessi.
The company reserves the right at all times to act with technical and aesthetic modifications to improve the quality of its products. Disclaims any liability for the misuse of the same.

La société se réserve le droit à tout moment d’agir avec modifications techniques et esthétiques pour améliorer la qualité de ses produits. Décline toute responsabilité pour l’utilisation abusive de la même.
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La distillazione in corrente di vapore è una tecnica che permette di estrarre gli oli essenziali dal tessuto delle piante officinali (fresche o secche) mediante il 
loro trasporto da parte del vapore acqueo. Il passaggio del vapore, generato dall’ebollizione dell’acqua, attraverso il materiale vegetale, rende le pareti 
cellulari più permeabili, fino a determinarne la rottura e la fuoriuscita dell’olio essenziale, il quale, viene condensato in un condensatore raffreddato da un 
ricircolo d’acqua, separandosi in olio essenziale e acqua aromatica. L’Olio essenziale si deposita in superficie poiché possiede densità inferiore.

IT DISTILLAZIONE IN CORRENTE DI VAPORE

Steam distillation is a technique for extracting essential oils from the tissue of medicinal plants (fresh or dried) by their transport by water vapor. The passage 
of steam, generated by the boiling of water, through the plant material makes the cell walls more permeable, until it causes them to rupture and the essential 
oil to escape, which, is condensed in a condenser cooled by a recirculation of water, separating into essential oil and aromatic water. The Essential Oil is 
deposited on the surface since it possesses lower density.

UK STEAM DISTILLATION

La distillation à la vapeur d'eau est une technique qui permet 
d'extraire les huiles essentielles des tissus des plantes médicinales 
(fraîches ou séchées) en les transportant par la vapeur d'eau. Le 
passage de la vapeur, générée par l'ébullition de l'eau, à travers le 
matériel végétal rend les parois cellulaires plus perméables, jusqu'à ce 
que l'huile essentielle les traverse et s'échappe. L'huile essentielle est 
condensée dans un condenseur refroidi par une recirculation d'eau, se 
séparant en huile essentielle et en eau aromatique. L'huile essentielle 
se dépose à la surface car elle a une densité plus faible.

FR DISTILLATION LA VAPEUR

La destilación al vapor es una técnica que permite extraer los aceites 
esenciales de los tejidos de las plantas medicinales (frescas o secas) 
mediante su transporte por el vapor de agua. El paso del vapor, 
generado por la ebullición del agua, a través del material vegetal 
hace más permeables las paredes celulares, hasta que el aceite 
esencial las atraviesa y escapa. El aceite esencial se condensa en un 
condensador enfriado por recirculación de agua, separándose en 
aceite esencial y agua aromática. El aceite esencial se deposita en la 
superficie, ya que tiene una densidad menor.

SP DESTILACIÓN POR CORRIENTE DE VAPOR

A destilação a vapor é uma técnica que permite extrair óleos 
essenciais dos tecidos das plantas medicinais (frescas ou secas) 
através do seu transporte pelo vapor de água. A passagem do vapor, 
gerado pela ebulição da água, através do material vegetal torna as 
paredes celulares mais permeáveis, até que o óleo essencial se rompa 
e escape. O óleo essencial é condensado num condensador 
arrefecido por uma recirculação de água, separando-se em óleo 
essencial e água aromática. O óleo essencial deposita-se na 
superfície, uma vez que tem uma densidade inferior.

P DESTILAÇÃO A VAPOR


